
 Wołowina zawsze była moją pasją. W M-Beef stawiamy na najwyższą jakość i
tradycję. Każdy kawałek mięsa jest starannie selekcjonowany i dojrzewany, aby
zapewnić naszym klientom niezapomniane doznania smakowe. Wierzę, że dobre
jedzenie to nie tylko kwestia smaku, ale i sztuka, którą doskonalimy każdego dnia.
Jako właściciel M-Beef jestem dumny z tego, że mogę dostarczać Państwu
najlepsze steki, jakie kiedykolwiek próbowaliście. Nasz proces dojrzewania mięsa
jest wynikiem lat doświadczeń i wiedzy, co sprawia, że nasze produkty są
wyjątkowe. Dbamy o każdy szczegół, od wyboru surowca, przez proces produkcji,
aż po dostawę do Państwa domów. Nasza filozofia opiera się na szacunku do
tradycji i innowacji, co pozwala nam tworzyć steki, które są prawdziwą ucztą dla
zmysłów. Zapraszam do skosztowania naszych produktów i odkrycia różnicy, którą
przynosi prawdziwa jakość.

Z PASJI 
DO WOŁOWINY
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Zapraszamy do odkrycia naszych najlepszych
steków, które są idealne na każdą okazję - od
rodzinnych obiadów po eleganckie kolacje. Każdy
kawałek mięsa jest przygotowywany z najwyższą
starannością, aby dostarczyć Ci niezapomnianych
doznań smakowych. Niezależnie od tego, czy jesteś
doświadczonym szefem kuchni, czy dopiero
zaczynasz swoją przygodę z gotowaniem, nasze
steki z pewnością spełnią Twoje oczekiwania. Smak,
który pokochasz, jakość, której możesz zaufać - to
nasze obietnice dla Ciebie.

ODKRYJ NASZE
NAJLEPSZE STEKI
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STEK Z
POLĘDWICY
SEZONOWANEJ
NA MOKRO
Filet Mignon to wykwintny stek z polędwicy
wołowej, sezonowany na mokro, by osiągnąć
maksymalną delikatność i bogactwo smaku. Jego
idealne marmurkowanie sprawia, że każdy kęs jest
niezwykle soczysty i miękki, wręcz rozpływa się w
ustach. To doskonały wybór dla koneserów, którzy
cenią sobie najwyższą jakość i intensywne doznania
kulinarne. Świetnie sprawdzi się zarówno na
wyjątkowe okazje, jak i wtedy, gdy chcesz po prostu
zjeść coś naprawdę wyjątkowego.
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Stek z rostbefu New York z kością to propozycja dla
prawdziwych koneserów wołowiny. Sezonowany na
sucho przez minimum 30 dni, zyskuje głęboki
smak, wyjątkowy aromat i idealną soczystość.
Marmurkowanie oraz obecność kości nadają mu
charakterystyczną delikatność i intensywny, długo
pozostający smak. To stek, który łączy wybitną
przyjemność z wyjątkowym doświadczeniem
kulinarnym.

STEK Z ROSTBEFU
NEW YORK Z
KOŚCIĄ
SEZONOWANY
NA SUCHO
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Stek T-bone Extra Marmur to wyjątkowe połączenie
polędwicy i rostbefu z kością w kształcie litery T.
Sezonowany na sucho przez minimum 30 dni,
zyskuje intensywny smak, głęboki aromat i
doskonałą kruchość. Wysoki poziom
marmurkowania sprawia, że mięso jest niezwykle
soczyste i kremowe. To idealna propozycja na
specjalne okazje – stek o wyjątkowej jakości, który
zadowoli każdego miłośnika wołowiny.

STEK T-BONE
EXTRA MARMUR
SEZONOWANY
NA SUCHO
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Stek Tomahawk Extra Marmur to imponujący
kawałek wołowiny z długą kością i wyraźnym
marmurkowaniem, które zapewnia mu intensywny
smak i kremową konsystencję. Sezonowany na
sucho przez minimum 30 dni, wyróżnia się
głębokim aromatem i wyjątkową soczystością.
Dzięki starannej selekcji mięsa to idealny wybór na
specjalne okazje – efektowny, aromatyczny i
niezapomniany.

STEK
TOMAHAWK
EXTRA MARMUR
SEZONOWANY
NA SUCHO
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Burger wołowy z dodatkiem kapy z antrykotu
sezonowanego na sucho to wyjątkowa propozycja
dla miłośników intensywnego smaku i najwyższej
jakości mięsa. Powstaje z wyselekcjonowanej
polskiej wołowiny, a sezonowana kapa nadaje mu
głęboki aromat i soczystość. To burger, który
rozpływa się w ustach i zachwyca od pierwszego
kęsa – idealny wybór dla tych, którzy szukają czegoś
więcej niż klasyczna kanapka z mięsem.

BURGER
WOŁOWY
PREMIUM
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Polędwica wołowa sezonowana na mokro to
wyjątkowo delikatne i soczyste mięso, idealne do
steków, tatara czy dań z grilla. Pochodzi z polskich,
starannie wyselekcjonowanych hodowli, a dzięki
procesowi dojrzewania zyskuje aksamitną strukturę
i głęboki smak. Każdy kawałek waży ponad 2 kg, co
gwarantuje obfitość i wszechstronność w kuchni.
To wybór dla tych, którzy cenią najwyższą jakość i
prawdziwe doznania kulinarne.

POLĘDWICA
WOŁOWA W
CAŁOŚCI 2+
SEZONOWANA
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UL. MOSTOWA 2
59-700 BOLESŁAWIEC
SKLEP@M-BEEF.PL
+48 604 472 925

M-BEEF

CENY DLA HORECA USTALANE INDYWIDUALNIE 
W ZALEŻNOŚCI OD CZĘSTOTLIWOŚCI I WIELKOŚCI
ZAMÓWIEŃ




